BEZGLUTENOWE OPCJE

Drodzy Goscie,

Doktadamy wszelkich staran, aby nasze menu byto réznorodne
i odpowiadato na potrzeby wszystkich, jednak chcemy
zapewni¢ petng transparentnos¢. W naszej kuchni uzywamy
maki pszennej i innych produktéw, ktére moga zaW|erac
Sladowe ilosci glutenu. Ze wzgledu na unoszaca si¢ make i
wspélne powierzchnie robocze nie jesteSmy w stanie
catkowicie wyeliminowa¢ ryzyka zanieczyszczen glutenem.
Nasze opcje bezglutenowe mimo, ze tworzone z produktéw
bezglutenowych to mogg zawierac sladowe ilosci glutenu.
Osobom z celiakia lub silng nietolerancja/alergia na gluten
zalecamy ostroznosc i rozwazenie tej informacji przy sktadaniu
zamowienia.

Dziekujemy za zrozumienie.

SKLAD NASZEJ BAZY:

mieszanka chlebowa bezglutenowa:
skrobia pszenna bezglutenowa, skrobia
kukurydziana, btonnik roslinny

( psyllium, inulina), cukier, woda, oliwa EVO,
sol, drozdze, aromat.

Wartos¢ odzywcza w 100 g

Energia: 815,68kj kJ / 253 kcal

Ttuszcz: 7 g (vv tym kwasy ttuszczowe
nasycone: 1.1 g)

Weglowodany: 43.2 g (w tym cukry: 5,.25 g)
Bfonnik: 5.76 g

Biatko: 0.52 g

S6l:1.5g

PRODUKTY IDEALNE DLA WYSMIENITE DANIA | DELIKATNE | ZDROWE
0SOB Z NIETOLERANCIA WYPIEKI BEZ UZYCIA PRODUKTY, KTORE
GLUTENU, OFERUJACE JAJEK, STWORZONE Z  DOSKONALE ZASTEPUJA
PELNIE SMAKU BEZ MYSLA O WEGANACH | MLEKO, IDEALNE DLA
ZADNYCH KOMPROMISOW. ALERGIKACH. OSOB Z NIETOLERANCIA

LAKTOZY | WEGAN.

POZNAJ MARKE CUCINA
GLUTEN FREE, TO Z ICH
PRODUKTOW TWORZYMY
NASZE OPCJE BEZGLUTENOWE

DWUETAPOWY PROCES PRODUKCIJI tACZY
TRADYCYINE METODY RZEMIESLNICZE Z
NOWOCZESNA TECHNOLOGIA, CO POZWALA
NAM OFEROWAC PRODUKTY NIEZROWNANE
POD WZGLEDEM SMAKU | JAKOSCI.

POCZYTAJ WIECEJ




