
mieszanka chlebowa bezglutenowa:
skrobia pszenna bezglutenowa, skrobia
kukurydziana, błonnik roślinny 
( psyllium, inulina), cukier, woda, oliwa EVO,
sól, drożdże, aromat.

Wartość odżywcza w 100 g:
Energia: 815,68kj kJ / 253 kcal
Tłuszcz: 7 g (w tym kwasy tłuszczowe
nasycone: 1.1 g)
Węglowodany: 43.2 g (w tym cukry: 5,.25 g)
Błonnik: 5.76 g
Białko: 0.52 g
Sól: 1.5 g

SKŁAD NASZEJ BAZY:

Drodzy Goście,
Dokładamy wszelkich starań, aby nasze menu było różnorodne
i odpowiadało na potrzeby wszystkich, jednak chcemy
zapewnić pełną transparentność. W naszej kuchni używamy
mąki pszennej i innych produktów, które mogą zawierać
śladowe ilości glutenu. Ze względu na unoszącą się mąkę i
wspólne powierzchnie robocze nie jesteśmy w stanie
całkowicie wyeliminować ryzyka zanieczyszczeń glutenem.
Nasze opcje bezglutenowe mimo, że tworzone z produktów
bezglutenowych to mogą zawierać śladowe ilości glutenu.
Osobom z celiakią lub silną nietolerancją/alergią na gluten
zalecamy ostrożność i rozważenie tej informacji przy składaniu
zamówienia.

Dziękujemy za zrozumienie.

BEZGLUTENOWE OPCJE

POCZYTAJ WIĘCEJ

POZNAJ MARKE CUCINA
GLUTEN FREE, TO Z ICH
PRODUKTÓW TWORZYMY
NASZE OPCJE BEZGLUTENOWE 

PRODUKTY IDEALNE DLA
OSÓB Z NIETOLERANCJĄ

GLUTENU, OFERUJĄCE
PEŁNIĘ SMAKU BEZ

ŻADNYCH KOMPROMISÓW.

WYŚMIENITE DANIA I
WYPIEKI BEZ UŻYCIA

JAJEK, STWORZONE Z
MYŚLĄ O WEGANACH I

ALERGIKACH.

DELIKATNE I ZDROWE
PRODUKTY, KTÓRE

DOSKONALE ZASTĘPUJĄ
MLEKO, IDEALNE DLA

OSÓB Z NIETOLERANCJĄ
LAKTOZY I WEGAN.

DWUETAPOWY PROCES PRODUKCJI ŁĄCZY
TRADYCYJNE METODY RZEMIEŚLNICZE Z
NOWOCZESNĄ TECHNOLOGIĄ, CO POZWALA
NAM OFEROWAĆ PRODUKTY NIEZRÓWNANE
POD WZGLĘDEM SMAKU I JAKOŚCI.


