ool CHECKLIST

przed wprowadzeniem opcji bezglutenowych do restauracji
Wybratem sprawdzone produkty certyfikowane jako bezglutenowe
Upewnitem sie, ze potprodukty nie zawierajg ukrytego glutenu (np. sosy, przyprawy, buliony)
Wyznaczytem osobng strefe przygotowania dan bezglutenowych

Mam osobne naczynia, przybory i akcesoria tylko do dan bez glutenu

Poinformowatem klientéw (online i offline), ze oferuje opcje bezglutenowe

Oznaczytem dania bezglutenowe w menu w sposéb czytelny i zrozumiaty

Dodatem oznaczenia w mediach spotecznosciowych i serwisach gastronomicznych
(Google, TripAdvisor, UberEats itp.)

. Oznaczytem dania bezglutenowe w menu w sposéb czytelny i zrozumiaty

Przeszkolitem zespét z zasad unikania zanieczyszczen krzyzowych
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